Heimdal Entofarm

Melormeproduktion, bceredygtighed, muligheder,

uvdfordringer og perspektiver




Infroduktion af firmaet

- Stiftet i April 2016

- Dortes baggrund som gdrdejer og
veterincersygeplejerske/sygplejerske/akupunktar

-  Heimdal Entofarm blev stiffet med visioner om

» gt skabe en boeredygtig proteinproduktion med focus pd& :

®» Dyrenes tarv

» Miljgets belastning (CO2, ammoniak, vandforbrug, plads, lugt, larm og spild
» Sund fgdevare for mennesket

» Sund foder til dyr

® |[ngen brug eller opformering af antibiotika




Bceredygtighedsargumentet

» Melorm udnytter deres foder 5-10 x s& godt som svin og kvoeg
» De kan fodres med organiske restprodukter
» | avtf forbrug af vand og energi til produktion

» Kroever betydeligt mindre produktionsplads end svin, kylling og kvoeg.

» Vcesentlig lavere (>100 -1000x) udledning af drivhusgasser og ammoniak
ift. kveeg- og svineproduktion




Kik ind i stalden

200 m21i 3,5m hgjde
4000 kasser
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Foder:
Klid og hakkede
grgnsager




Melorm som Iinsekt




Melormen udvikling

Nyklceggede melorme

ATTENTIO




Babyorme fd uger
gamle
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"Teenager”’ melorme,
snart klar til at komme
ud af babyrummet.




Sorteringsmaskiner




Sortering




Fcerdigt sorterede
melorme kliar til terring




Afvejning for
varmebehandling




Forarbejdning og pakning




Produkter pf:

~ HEIMDAL=

~ for ALT | verdét

« Saltede

o Lakrids

« Salt&Vinegar
e Chili&Lemon




Godkendt til foder til kceledyr




Melorme mel




Melormen som fgdevare

God aminosyreprofil, tilsvarende kylling

Sunde fedtsyrer , Omega 3 (fiske-olier)
Makronutrienterne pr 100 gram tgrrede melorme:
Protein 50 g

Kulhydrat O g

Fedt 35 g

Fibre 8,59

Salt 0,03g

Melormens ham ; indeholder Kitin: et langkcedet kulhydrat, der minder om
cellulose ( kostfibre | plantedele ) blot har den for hvert led en glucosamin
siddende.




Fremtidige produkter med melorme

som ingrediens ,‘
" <

Pasta
Kiks og kager

Brad af alle slags

Foerdigretter:

Gryderetter
Farsretter
Veganer retter

.....

® Profeinsnacks, som bars og shakes " AR 8~ i

Proteinberigede fadevarer til celdre og svage
® [Fantasien scetfter graensen




Vores arbejde fremadretfet:

» Optimere vore digitale platforme
» Avutomatisere produktionen.
» Cooperere med andre farmere.

» [ flere faste afsaetnings kanaler, helsebutikker, feadevarebutikker, bagerier,
barer, dyrehandler.

» Udvidde vores Event afd
» Videresalg af produktionsudstyr.
» |ndgd forsgg og aftaler med fadevarevirksomheder.

» Have konkretiseret anvendelsesmulighederne for gegdning, ham og billerne.




Udfordringer | produktionen

» Meget lidf viden om hvordan man producerer melorme i stor skala.

» Forsgg tager forholdsvist lang tid, fordi livscyklus er ncesten lige sé lang som
slagtesvin

(@)

= Manvelt arbejde er ekstremt tidskrcevende, s& ncesten alt skal pd sigt aaes
automatiseres. MM

» Kasseindretning, produktionsindretning osv i forhold til automatisering. oa
A

» Kommer der forskellige lovkrav til forskellige led | produktionene A___

= Tor vi opskallere, kan vi klare arbejdsbyrden som er meget manuel, .
Ignninger/udgifter til udvikling af automatisering. Afsaefning. lll

» Fondssggning: Innerbooster Tl, LAG midler (lokal aktionsgruppe) ===

= |ovgivning @kologi, ggdningsforordning.,  ** * . m
Fraktionering af melorme :EU:

LR




Fraktions Produkter:

To primcere produkter, nemlig pulver fra ormene og olie.

Pulver kunne indgd i eksempelvis brgd og pasta, eller mange andre retter
der kunne bruge ekstra protein.

Olien er spcendende i kosmetik og helsekost.

Sekundcere produkter omfatter ham, kitin fra billerne og gedning.



Hvad er bedre end
at finde en ORM | et
ceble 7?777?




Aggehvidekage med chiafer,
krydderurter og saltristede MELORM




Spejloeg pa salatbund med
krydderurter og BBQ ristede MELORM




